
E A T,  D R I N K  &  F E E L

Hay mi l  maneras de v iv i r  e l  Mediterráneo, pero sólo una ident idad.

La Malvasía,  Eat,  Dr ink & Feel

MENÚ 

PRIMEROS
(A ESCOGER O COMPARTIR)

Las Bravas de La Malvasia
o

Bastones fritos de berenjena con miel
o

Huevos estrellados al estilo Mallorquín (con sobrasada de porc negre)
o

Nuestra ensaladilla rusa casera con picos gourmet

Miniburguers caseras de solomillo de ternera mallorquina con cheddar americano fundido,  
bacon crujiente, guacamole y salsa deluxe casera 

o
Raviolis de ricota y espinacas, tomate y albahaca fresca 

o
Bacalao confitado en aceite de ibérico, pimientos rojos y patata asada

o
Brochetas de pollo campero al estilo ras al hanout acompañado de bulgur con verduritas  

y salsa de yogur, limón y menta

(A ESCOGER O COMPARTIR)
SEGUNDOS

POSTRES

BODEGA

Cremoso de chocolate negro con chantilly
o 

Tiramisú esponjoso de mascarpone y disaronno

Tabla de queso mahones (suplemento 18)

(A ESCOGER O COMPARTIR)

Vino blanco: Malvasia, Serra tramuntana, Mallorca
Vino tinto: Tamiz, Ribera del Duero

Agua sin gas: Aqua Panna
Agua con gas: San Pellegrino

Café Lavazza
El vino se servirá a razón de una botella cada 3 personas

PRECIO
68 por persona

(IVA incluido)



E A T,  D R I N K  &  F E E L

The Mediterranean offers endless possibi l i t ies,  but only one l i festy le.

La Malvasía,  Eat,  Dr ink & Feel

MENU
STARTERS

(TO CHOOSE OR TO SHARE)
La Malvasia’s patatas bravas

or
Fried aubergine sticks with honey

or
Mallorcan-style fried eggs (with black porc sobrasada)

or
Homemade Spanish potato salad with gourmet breadsticks

Homemade Mallorcan beef tenderloin mini-burgers with melted American cheddar,  
crispy bacon, guacamole and homemade deluxe sauce

or
Ricotta and spinach ravioli, tomato and fresh basil

or
Cod confit in Iberian oil, red peppers and roasted potato

or
Free-range chicken skewers ras al hanout style served with

bulgur with baby vegetables and a yoghurt, lemon and mint sauce

(TO CHOOSE OR TO SHARE)
MAIN COURSES

DESSERTS

WINES

Creamy dark chocolate with chantilly
or

Spongy mascarpone tiramisu and disaronno

Mahonés cheese table (supplement 18)

(TO CHOOSE OR TO SHARE)

White: Malvasia, Serra tramuntana, Mallorca
Reds: Tamiz, Crianza, Ribera del Duero

Still water: Aqua Panna
Sparkling water: San Pellegrino

Lavazza coffee
Wine will be served at a rate of one bottle for every 3 people

PRICE
68 per person
(VAT included)


