
MENÚ PREMIUM

BODEGA
Vino blanco: Malvasia, Serra tramuntana, Mallorca

Vino tinto: Tamiz, Ribera del Duero
Agua sin gas: Aqua Panna

Agua con gas: San Pellegrino
El vino se servirá a razón de una botella cada 3 personas

PRECIO
125 por persona

(IVA incluido)

Hay mi l  maneras de viv i r  e l  Mediterráneo,  pero sólo una identidad.

La Malvasía,  Eat,  Dr ink & Feel

PRIMEROS
(A ESCOGER)

Jamón ibérico de bellota con pan de cristal, tomate, aceite de oliva virgen extra y sal
o

Foie micuit con chutney de mango y copita de Malvasia dulce
o

Crema caliente de calabaza, jengibre y naranja
o

Canelones cremosos de langostinos a las finas hierbas y parmiggiano regiano

Chuletitas de cordero de lechal con verduras frescas y patató mallorquín
o 

Raviolis de ricotta y espinacas, tomate y albahaca fresca
o

Dados de solomillo de ternera mallorquina con reducción de vino tinto de Binissalem,  
higos frescos, frutos secos laminados y puré de boniato

o
Bacalao confitado en aceite de ibérico, pimientos rojos y patata asada

(A ESCOGER)
SEGUNDOS

POSTRES

Tiramisú esponjoso de mascarpone y disaronno originale
o

Cremoso de chocolate negro con chantilly
o

Tablita de queso mahonés (suplemento 18)
 

Recomendamos tomar su postre con una copita d Malvasia Dulce (suplemento 8.5)

(A ESCOGER)

E A T,  D R I N K  &  F E E L



PREMIUM MENU 

PRICE
125 per person
(VAT included)

STARTERS
(CHOOSE ONE)

Acorn-fed iberian ham with toasted bread, fresh tomato, extra virgin olive oil and sea salt
or

Foie gras mi-cuit with mango chutney and a glass of sweet Malvasia
or

Hot pumpkin, ginger and orange soup
or

Creamy prawn cannelloni with fine herbs and Parmiggiano Reggiano

Baby lamb chops with seasonal vegetables and Mallorcan potatoes
or

Ricotta and spinach ravioli with tomato and fresh basil
or

Diced Mallorcan beef sirloin with a Binissalem red wine reduction, fresh figs,  
chopped nuts and sweet potato purée

or
Cod confit in Iberian olive oil, served with roasted red peppers and potatoes

(CHOOSE ONE)
MAIN COURSES

Spongy mascarpone tiramisu and Disaronno Originale
or

Creamy dark chocolate with chantilly
or 

Mahón cheese board (18 supplement)
 

We recommend you to have your dessert with a glass of sweet Malvasia (8.5 supplement)

DESSERTS
(CHOOSE ONE)

The Mediterranean offers endless possibi l i t ies,  but only one l i festyle.

La Malvasía,  Eat,  Dr ink & Feel

WINES
White: Malvasia, Serra tramuntana, Mallorca

Reds: Tamiz, Crianza, Ribera del Duero
Still water: Aqua Panna

Sparkling water: San Pellegrino
Wine will be served at a rate of one bottle for every 3 people

E A T,  D R I N K  &  F E E L


